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干
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◎
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八
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ま
る
づ
け
瓜
（
奈
良
漬
に
用
い
る
縦
に
条
の
あ
る
も
の
）
の
中
實

な

か

ご

を
ぬ
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永
く
む
き
て 

一
夜
鹽し

お

押お
し

し
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翌
日

よ
く
じ
つ

日
に
ほ
す
な
り 

其
座
に
む
き
て 

鹽
を
ふ
り

て
干
す
事
も
あ
れ
ど 

そ
れ
は
当
座

た

う

ざ

喰ぐ
い

の
料
な
り 

一
夜
お
し
て
ほ
せ
ば
ち
ぎ
れ
も
せ
ず 

永な
が

く
つ
な
が
り
て 

う
り
一
つ
が
一
筋す

ぢ

に
な
り
て 

能
く
干ほ

し

あ
げ
て 

一
筋す

ぢ

づ
ゝ
結む

す

び
お
く
べ
し 

久ひ
さ

し
く
圍か

こ

ひ
置
に
は 

白
瓜
を
上
品
と
す 

丸
づ
け
よ
り
は 

皮か
わ

も
や
わ
ら
か
く 

つ
か
り
や
う
も
は
や
し 

 

◆
つ
く
り
方 

 
 

壱
・
白
瓜
の
両
端
を
切
り
落
と
し
、
長
い
菜
箸
で
中
の
種
子
を
き
れ
い
に
取
り
除
き
ま
す 

 
 

弐
・
箸
を
さ
し
た
ま
ま
で
、
瓜
を
ま
わ
し
な
が
ら
、
一
セ
ン
チ
幅
程
度
の
螺
旋
状
に
切
っ
て
行
き
ま
す 

 
 

参
・
切
り
取
っ
た
瓜
に
塩
を
ふ
り
か
け
、
し
ん
な
り
と
し
た
ら
、
一
日
太
陽
に
あ
て
て
干
し
ま
す 

 
 

四
・
つ
か
う
と
き
は
、
二
セ
ン
チ
程
度
に
切
っ
て
、
酢
の
物
な
ど
に
し
て
供
し
ま
す 


